
Prix nets en euros, service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

LA SPÉCIALITÉ DU CHEF 15,50€ Saumon fumé en tranche, condiments, blinis, 

beurre salé, crème citronnée.

L'OR NOIR 74€

LE HOMARD BRETON
de SAINT-GILLES-CROIX-DE-VIE

PLATEAU DE FRUITS DE MER 55€

PLATEAU LE ROYAL 160€

ASSIETTES D'HUÎTRES

DE NOIRMOUTIER

6 huîtres 11 €

9 huîtres 15 €

12 huîtres 19 €

Caviar de Gironde 30 gr, condiment,
blinis, beurre salé.

(Sur réservation uniquement)
Langoustines, Crevettes roses, Huîtres, Demi-
tourteau, Bulots, Bigorneaux, Palourdes.




(Sur réservation uniquement)
Homard froid 600g, Langoustines, Crevettes
roses, Huîtres, Bulots, Bigorneaux, Palourdes.

La carte de l'écailler

Prix selon l'arrivage de nos pêcheurs.

POUR 1 CONVIVE 

POUR 2 CONVIVES 

LA LANGOUSTINE Prix selon l'arrivage dans le vivier.


