Entrée/Plat/Dessert 30€
Entrée/Plat OU Plat/Dessert 25€

(Du lundi au vendredi midi et hors jours fériés)
s entiees

LE POULET Soupe fagon that, bouillon de légumes, champignons,
soja, gingembre, lait de coco, citron vert, nuoc mam.

LE SAUMON Mariné a I'huile de citron vert, creme aneth, segments
de citron vert, condiment poivron rouge.

s pelents

| E VEAU Aiguillette poélée, embeurrée de choux de Bruxelles et
lardons fumés pommes de terre mitraille, jus de veau.

ROtI, purée de carottes anisée, carottes fanes glacées, sauce
LECABILLAUD fumet et citronnelle.

s Dessents

LA TARTELETTE MARTIN Aux 5 fruits frais exotiques, granitée menthe.

MOUSSE LEGERE A LA Insert figues, sauce caramel et tuile de sésame.
VANILLE

Plats Poisson ou viande,

Pommes de terre ou légumes au choix.

Desserts 2 Boules de glace ou dessert du Chef.

Prix nets en euros, service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération




